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Autoritatea contractanta:

Comuna ORASU NOU, judetul Satu Mare

Loc.Orasu Nou, str.Seini nr.247 A, cod postal 447220, jud. Satu Mare
Tel.0261-830.001

Email: corasunou@yahoo.com

Obiectul contractului de servicii
Comuna Orasu Nou urmireste prin prezentul contract si achizitioneze servicii de catering masi
caldd pentru prescolarii si elevii Scolii Gimnaziale Oragu Nou

conform HG nr24/2024 privind instituirea Programului national "Masé sianatoasd'"si acordarea
unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din unitdfi de invafdmdnt preuniversitar de stat

cod CPV 55524000 — 9 Servicii de catering pentru scoli

Context

Situatia identificata la nivelul sistemului de inva{dmaént preuniversitar in care un numar
mare de prescolari i elevi se afla In situatie de abandon scolar ca urmare a conditiilor socio-
economice si geografice defavorabile, date fiind conditiile socio-economice care impieteaza
asupra capacitifii multor familii de a sustine scolarizarea sau participarea copiilor lor la intregul
program zilnic de activitti scolare, inclusiv cele extracurriculare, conditii care impun
implementarea cu celeritate a unor masuri de sprijin, avand in vedere necesitatea continudrii
eforturilor pentru diminuarea ratei parasirii timpurii a gcolii, in conditiile in care valoarea acestui
indicator se plaseaza incé peste media Uniunii Europene.

UAT Comuna Orasu Nou intentioneaza sa incheie un contract de prestari servicii de

catering masa calda, in fiecare ziin care prescolarii si elevii au cursuri scolare, in anul scolar 2024-
2025.

Specificatii tehnice

1. Caracteristici generale

Se va furniza masi caldi preparati conform principiilor ce trebuie respectate in pregétirea mancarii
pentru copii.

Produsele alimentare vor fi livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar gi
pentru siguranta alimentelor.

in situatia desfasuririi cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului, conform scenariilor
de organizare si desfisurare a cursurilor previzute de legislatia in vigoare, produsele alimentare
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vot fi livrate si distribuite zilnic prescolarilor si elevilor care nu participa la cursuri in unitatea de
invatimant, conform deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor legale in vigoare.
Ofertantii trebuie sd introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urmdtoarele categorii:

a) materie prima,

b) prepararea hranei;

c) distributie.

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si
elevi

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust
in cazul mancirurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invatdmant sau
la nivelul unitatilor de tip catering i care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de
asemenea, produsele de origine animald sau nonanimald din care se prepara aceste méncaruri nu
trebuie si contina aditivi sau alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia in vigoare.

2. Uleiul necesar prepardrii se utilizeazi o singura datd, fiind un ulei de calitate superioara.

3. Ceapa pregititd in prima fazi a etapei de gitire nu se préjeste, ci se indbusa cu apa.

4. Sarea iodati utilizati nu trebuie si contind antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

5. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupi la felurile de méncare servite, de exemplu, la
masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu,
supa cu gilusti si friptura cu garniturd din paste fdinoase, ci din{egume. .

6. Evitarea mancirurilor care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a
cdror combinatie produce efecte digestive nefavorabile, cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt sau cu
compot.

7. Nu se vor permite mancirurile precum tocaturi prajite. Oudle se recomanda a fi servite ca
omleti la cuptor si nu ca ochiuri romanesti sau prijite.

8. Se recomandi imbogitirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din
crudititi si adiugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

9. Interdictia folosirii cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si
a oudlor fierte, nesectionate dupa fierbere.

10. Méncarea livrati trebuie gititd in dimineata zilei in care se serveste, pastrindu-se in conditii
sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

11. Unitatile de invitdmant in care se desfasoara programul-pilot au obligativitatea de a pastra
48 de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

NOTA:

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanétate Publica:
. ciorbd de legume;

. supd de pui cu legume;

. clorba de vacuta cu legume;

. legume cu piept de pui la gratar;

. méncare de mazare cu piept de pui;

. pilaf cu legume si ficdtei de pui;

. piure de morcov cu gratar de pui;

. piure de cartofi cu piept de curcan;
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9. mancare de varza dulce cu fripturd la cuptor;
10. ghiveci de legume cu pui,
11. orez cu legume si pui la tavi;
12. sufleu de broccoli cu brénza;
13. cartofi gratinati cu piept de pui la gratar;
14. tocani de legume cu orez brun;
15. piure de cartofi cu sfecld si chiftelute de legume;
16. omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;
17. sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;
18. dovlecel umplut cu branza la cuptor;
19. ciuperci la cuptor umplute cu brénza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu branza;
21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza si ou;
22. quinoa cu legume;
23. sandvici cu unt, sunci, cagcaval si legume - rosii, castravete, salata;
24. sandvici cu piept de pui la grétar sau pulpa de pui dezosaté la gritar cu legume crude -
gogosar, varza, morcov;
25. un fruct intreg.
Acelasi tip de meniu nu se va furniza timp de doui zile consecutiv.
Portiile vor fi pregdtite si preparate de catre ofertant in cantitatile si continutul caloric stabilit prin
normele de hrani previzute de legislatia in vigoare, Ordin nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei
alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii s@nitoase pentru copii §i adolescenti (ratia zilnica medie va fi de: 2400 kcal/zi copii 7-
10 ani, 3100 kcal/zi baieti 11-14 ani, 3500 kcal/zi baieti 15-19 ani, 2600 kcal/zi fete 11-14 ani,
2800 kcal/zi fete 15-19 ani).
Masa va fi compusa din:
felul 1 - supe, ciorbe etc;
felul 2 - gratar, fripturi, gulasuri etc. + garnituri si/sau salate, mancéruri etc.
Fruct: mar/pard/banand/clementind/portocala/caisd/piersica.
Se va asigura paine (min. 100 grame) pentru fiecare portie de hrana.
in vederea realizirii meniului, se va tine cont de principalii furnizori de energie ai organismului,
care sunt conform ORDIN Nr. 1563 din 12 septembrie 2008 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sindtoase pentru copii si adolescenti:
- proteine (carne, branza, lapte, oua si proteine vegetale);
- lipide (grasimi);
- glucide (dulciuri, fructe, cereale, legume).
Dac4, la nivelul unitatii de invatamant, vor fi inregistrate cereri formulate in baza prevederilor art.
1 alin. (4) dinO.U.G. nr. 105/2022, prescolarii i elevii care din considerente de naturd medicala,
culturald sau religioasia nu pot beneficia de masa calda, vor beneficia de produse alimentare
adecvate situatiei acestora, in limita valorii zilnice.
2. Evidenta cantititilor solicitate, distribuite si consumate
Fiecare unitate de invatimént beneficiari a programului-pilot va tine evidenta cantitatii de produse
consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numarul
de portii si numirul de zile de scoald, precum si evidenta numarului de copii.
3
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Prestatorul autorizat/inregistrat si unititile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor vor péstra si vor prezenta organismelor de control competente documentele
comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care sd
ateste calitatea si siguranta acestora, dupa caz; unitdtile de invatamant au obligatia de a pastra
avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

Lunar, autoritatea contractanti va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numérului de copii scolarizati in luna precedentd, pe care
o va corela cu situatia existentd la furnizor. Toate pértile implicate in procesul de distributie a
produselor alimentare vor pastra documentele justificative pe o perioadd de cel putin 3 ani,
incepénd de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

Cantititi estimate

Valoare contract estimat pentru anul scolar 2024-2025, pentru perioada 11.09.2024 -
20.12.2024

Nr. prescolari,
elevi Zile
Unitatea invatimant primar, an
gimnazial scolar
cl.VII inclusiv

Nr. cl. | Zile an Nr. Total
meniuri | VIII | scolar | meniuri | meniuri

Scoala Gimnaziala
Orasu Nou - 188 . 67 12.596 |- 18 67 1.206 13.802

Valoare contract estimat pentru anul scolar 2024-2025, pentru perioada 08.01.2025-
20.06.2025

Nr. prescolari,
elevi Zile
Unitatea invatimant primar, an
gimnazial scolar
cL.VII inclusiv

Nr. cl. | Zile an Nr. Total
meniuri | VIIT | scolar | meniuri | meniuri

Scoala Gimnaziala
Orasu Nou 188 104 19.552 | 18 99 1.782 21.334

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificarile si completirile ulterioare.

Produsele lactate - unt, branzeturi trebuie si respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organiziri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.
922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR
1286/A1/1997 - Branzeturi cu pastd oparita - cascaval.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten sau alte
probleme de naturd medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul
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de hrani de regim si cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind
specificate pentru fiecare scoald si elev.

4. Siguranta si perisabilitate microbiologica
Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitétile scolare,
elev va fi ziua producerii pentru masa calda.
Masa calda va fi servitd intr-un interval de maxim 60 de minute de la livrare in conditii igienico-
sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.
5. Conditii pentru transport si distributie
Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor cétre unitatile scolare, respectiv prescolari
si elevi, dupa caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar $i
pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.
Mijloacele de transport trebuie mentinute curate pentru a preveni contaminarea alimentelor.
Mijloacele de transport si/sau containerele utilizate pentru transport alimente trebuie sd permitad
mentinerea alimentelor la temperaturi corespunzatoare si sa permitd ca aceste temperaturi s fie
monitorizate astfel incit in momentul in care acesta ajunge la locatia de consum si aibad
temperatura optima.
Distributia se va face numai de citre persoane care detin certificat de absolvire a unui curs de
Notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei,
cercetdrii §i tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei péntru organizarea si
certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de
igiend, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activitatii
desfasurate, conform Hotérérii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatitii
lucratorilor, cu modificdrile si completérile ulterioare.
Fiecare salariat/persoani care lucreazi in zona de manipulare a alimentelor /hranei va mentine
igiena personald si va purta echipament de lucru adecvat si curat.
Personalul operatorului economic care distribuie alimentele catre prescolari si elevi va avea
controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie adecvat.
Distributia mesei calde, se va facein mai multe transe la intervale orare diferite, orele de livarare
urmand a fi stabilite cu conducerea scolilor.
Intervalul orar de distribuire va fi intre orele 10.00- 13.00, pe baza comenzii primite in scris pana
la ora 08.30 din partea unititii de invitdmant. Livrarea se va face la locatiile indicate:

- Scoala GimnazialdOrasu Nou — str. Satu Mare nr.79, loc. Orasu Nou

- G.P.N. Orasu Nou,str.Principald nr. 431, loc. Oragu Nou

- G.P.N. Prilog str.Principala nr.171, sat Prilog

- G.P.N. Remetea Oasului str.Principala nr.90, sat Remetea Oagului.
6. Metode de testare si control
Produsele alimentare distribuite conform prevederilor HG nr24/2024 privind instituirea Programului
national "Masi sandtoasa" si acordarea unui suport alimentar pentru prescolarii §i elevii din unitati
de invatamant preuniversitar de stat se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate
sa detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent,
conform Ordinului ministrului sinatatii si al ministrului educatiei, cercetdrii si tineretului nr.
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1.225/5.031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si
completdrile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii desfagurate sau echivalent, conform
Hotirarii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificérile si
completdrile ulterioare.

Unititile de invatimant in care se desfagoara programul-pilot au obligativitatea de a pastra 48 de
ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

Avind in vedere obligativitatea unittii de invitimant de a pastra 48 de ore probe din alimentele
servite prescolarilor si elevilor, operatorul economic are obligatia ca fiecare livrare si fie insotita
de o probd gratuita a suportului alimentar.

8. Ambalare, etichetare, marcare

In cazul produselor alimentare preparate in regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului va
fi afisati la loc vizibil si va contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele
care provoaci alergii sau intolerante.

Preparatele culinare vor fi livrate in caserole de unici folosinti ce se inchid etans, mentin
méncarea caldi, si va fi insotiti de tacimuri de unici folosinta si servetel.

Materialul utilizat pentru ambalare si impachetare nu trebuie sa reprezinte o sursd de contaminare.
Materialele de ambalare trebuie si fie depozitate de aga maniera incét acestea sd nu fie expuse la
un risc de contaminare.

‘Operatiunile de ambalare si impachetare trebuie sd fie efectuate astfel incat si se evite
contaminarea produselor. Ambalajele sunt de unicé utilizare si sunt specifice ambalarii produselor
alimentare, conform prevederilor legale in vigoare.

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscris prin etichetare urmatorul element:
PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT

9.Receptia si livrarea
Receptia se va face la livrare, de catre unitatea scolard, in prezenfa prestatorului, si va fi

consemnatdintr-un proces verbal de receptie cantitativasi calitativd, semnat de reprezentantii
ambelor parti.

Vor fi respinse produsele care au ambalajul deteriorat si/sau nu sunt insofite de:

- aviz de expeditie,

- documente care si ateste originea

- documente deinsotire a marfii,

precum si produsele care nu intrunesc conditiile prezentului caiet de sarcini.

Controlul produselor se va face aleator, vizual, §i dacd situatia o impune, la un centru de analiza
acreditat de Directia Sanitar Veterinara.

Cheltuielile pentru aceste analize vor fi suportate de catre prestator.

Cantitétile constatate lipsdin urma verificdrilor efectuate vor fi acoperite in cel mai scurt timp.
Daci in urma receptionarii pachetelor se constati ca prestatorul nu isiindeplineste, din culpa sa,
obligatiile asumate prin contract, pentru oricare din specificatiile tehnice care se constaté abateri,
care pot conduce la consecinte grave pentru starea de sinitate a beneficiarilor, personalul desemnat
de institutia de invatdmant va avea dreptul si sisteze distribuirea hranei.

Prestatorul va fi obligat sa inlocuiascé alimentele sau hrana in cauza cu alta/altele corespunzatoare,
in termen de maxim 2 (doua) ore de la primirea notificarii.

In cazul in care se constatd abateri grave de la cerintele prezentului caiet de sarcini achizitorul are
dreptul dea solicita inlocuirea intregului lot de produse livrate.
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Toate cheltuielile ocazionate de aceasta situatie vor fi suportate de catre prestator.

Prestatorul va asigura distribuirea pachetelor de alimentare la locul de livrare cu personal propriu,
avizat medical si echipat corespunzitor, astfel incat sa fie asigurata respectarea normelor de igiend
sanitar-veterinara.

Distribuirea pachetelor alimentare nu se va realiza fard receptionarea prealabild a acesteia de cétre
persoana imputernicitd din partea autoritafii contractante.

Facturarea produselor livrate sc va face lunar in baza: proceselor verbale dc receptie §i a
comenzilor transmise de unitatea scolara beneficiara.

Prestatorul are obligatia de a prezenta xerocopii dupd documentele legale de achizitionare a
produselor livrate sub forma de alimente (facturi fiscale,avize de insotire a marfii,certificate
sanitar-veterinare, declaratii de conformitate, certificate de calitate, alte avize etc.)

Pe perioada contractului autoritatea contractanta poate modifica cerintele (frecventa, cantitatea,
perioada, locul de desfasurare etc.) in functie de evolutia programului scolar.

10.Modul de prezentare al propunerii tehnice

Propunerea tehnica va contine urmatoarele:

1. Declaratia ofertantului ci si-a insusit cerintele solicitate prin caietul de sarcini i ca prestarea
serviciilor si fiecare dintreactivittile prevézute in caietul de sarcini vor fi prestate. Se va prezenta
Formular nr.6 Declaratie privindconformitatea cu prevederile caietului de sarcini.

2. in cadrul propunerii tehnice, ofertantul va prezenta documente care atesta ca este autorizat sa
pregiteasca; s transporte si sd distribuie produsele preparate §i ambalate: .

a) dovada autorizarii/inregistririi sanitar-veterinare a unitatilor din care se livreaza masa calda;
b)dovada autorizirii/inregistrarii sanitar-veterinare a mijloacelor auto speciale cu care se
efectueazi transportul méncarii cétre unitatile gcolare.

3.Declaratie privind acceptarea clauzelor contractuale si/sau propuneri privind clauzele
contractuale (acceptabile numai in masura in care acestea nu sunt, in mod evident,
dezavantajoasepentru autoritatea contractanti).

4.Se vor respecta conditiile de mediu, social §i cu privire la relatiile de munca pe toata durata de
indeplinire a acordului-cadru/contractului deservicii. Ofertantul va prezenta - Declaratie pe proprie
raspundere prezentata in numele ofertantului/asocierii de catre asociatul desemnat lider, din care
sa reiasa ca se vorrespecta conditiile de mediu, sociale si cu privire la relatiile de munca pe toata
durata de indeplinire a contractului de servicii.

Informatii detaliate privind reglementarile care sunt in vigoare la nivel national si se refera la
conditiile de munca si protectia muncii,securitatii si sanatatii in munca, se pot obtine de la Inspectia
Muncii sau pe saitul http://www.inspectmun.ro/legislatie/legislatie.html.

Informatii privind reglementarile care sunt in vigoare la nivel national si se refera la conditiile de
mediu, se pot obtine de la AgentiaNationala pentru Protectia Mediului sau de pe site-ul:
http://www.anpm.ro/web/guest/legislatie.

11.Modul de prezentare al propunerii financiare

Ofertantul va prezenta:

- Formularul de oferta completat, inclusiv anexa la acest formular

- Defalcarea ponderii categoriilor de cheltuieli per portie

Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a asigura un
aport nutritional adecvat ofertantii vor defalca costurile, per portie, pe urmatoarele categorii:
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a) materie prima,

b) prepararea hranei;

c) distributie.

La elaborarea propunerii financiare,ofertantul va lua in calcul toate cheltuielile pe care le implica
indeplinirea obligatiilor contractuale, cu respectarea caietului desarcini.

In pretul ofertei vor fi incluse costurile legate de caserolele de unica folosinta, tacdmurile de unica
folosinta si servetel.

Transportul hranei va fi asigurat de catre prestator cu mijloace adecvate pana la destinatia de
consum, iar costul acestuia va fi inclus in pretul total ofertat.

Propunerea financiara are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe
toata perioada de valabilitatesi va fi exprimata exclusiv in lei, fara TVA, cu doua zecimale.
Propunerea financiara trebuie sa se incadreze in limita valorii totale estimate a acordului-cadru.
Masa calda pe zi va fi in limita unei valori zilnice de 15 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea
adiugatd conform HG nr.24/2024. Limita valoricd prevdzutd cuprinde pretul produselor,
cheltuielile cu prepararea si cheltuielile de transport si de distributie, dupi caz.

Lipsa formularului de ofertd reprezinta lipsa propunerii financiare, respectiv lipsa actului juridic
de angajare in contract, ceea ceatrage incadrarea ofertei in categoria ofertelor inacceptabile.

Nu se accepta oferte alternative.

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incit aceasta sa furnizeze toate informatiile
solicitate cu privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul
contractului de achizitie publica, in concordanta cu propunerea tehnica.

In cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare pretul unitar.
La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri daca sunt sub
efectul unei legi, toate cheltuielilepe care le implicd indeplinirea obligatiilor contractuale.

12. Criteriul de atribuire,,cel mai bu raport calitate-pret”:

Denumire factor evaluare | Descriere Pondere
1. | Pretul ofertei Componenta financiara 30%
Punctaj maxim
- - factor: 30

Algoritm de calcul:

a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat 30 puncte;
b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel:
P(n) = (Pret minim ofertat / Pret n) x punctaj maxim alocat.

2. | Ponderea materiei prime | Componenta tehnica 70%
din pretul total/portie Punctaj maxim
factor: 70

Algoritm de calcul:

Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se acorda punctajul
maxim alocat factorului de evaluare, respectiv: 70 puncte.

Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/portie, punctajul
Pmp(m)se calculeaza astfel: Pmp(n)= MPn/MPmaxim x punctajul maxim alocat, unde
Pmp(n)-punctajul acordat nivelului n a ponderii materiei prime din pretul total/portie;

MP n nivelul n al ponderii materiei prime din pretul total/portie;
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MP maxim -nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie;

Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total /portie este de 40 %. Pentru un nivel
al ponderii materiei prime din pretul total/portie egal cu nivelul minim indicat de 40% nu se
acorda punctaj. Pentru un nivel al ponderii materiei prime din ponderea materiei prime din
pretul total/portie va fi exprimat cu maxim doua zecimale.

Detalii privind aplicarea algoritmului de calcul asupra criteriului de atribuire stabilit:
Punctajul total acordat pentru fiecare ofertd se calculeazd pe baza formulei:

P(total) = P(pretul ofertei) + P(Ponderea materiei prime din pretul total/portie)

Punctaj maxim total: 30+70= 100 puncte.

Se va intocmi, in ordine descrescatoare a punctajelor respective, clasamentul pe baza caruia se
stabileste oferta castigatoare.

Este declarata castigatoare oferta care primeste cel mai mare punctajexprimat cu maxim
doua zecimale in urma aplicarii criteriului de atribuire ,,cel mai bun raport calitate —pret”.

In situatia in care doua sau mai multe oferte obtin acelasi punctaj in urma aplicarii algoritmului de
calcul, clasamentul se va stabili in ordinea descrescatoare a pretului ofertat, iar oferta castigatoare
va fi declarata cea care se claseaza pe pozitia 1 din clasamentului astfel refacut. In situatia in care
prin aplicarea acestui sistem nu se obtine o departajare a ofertelor clasate pe locul 1, autoritatea
contractanta va solicita respectivilor ofertanti reofertarea.prin prezentarea unei. noi propuneri
financiare. Noua propunere financiara va fi depusa doar si numai in urma solicitarii autoritatii
contractante.

Nota: Cerintele tehnice definite la nivelul anuntului de participare, caietului de sarcini sau altor
documente complementare, prin trimiterea standardelor, la un anumit producator, la marci,
brevete, tipuri, la o origine sau la o productie/metoda specifica de fabricatie/prestare/executie, vor
fi intelese ca fiind insotite de mentiunea ,,sau echivalent”.

Intocmit,

Responsabil achizitii publice,
Balazs losif
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